Sowa z jabłka !
Tak podane jabłko skusi niejednego niejadka, a u dorosłego wywoła uśmiech na twarzy(
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Składniki:

- 2 jabłka

- 2 cząstki mandarynki

- 2 plasterki rzodkiewki może 
  być plaster sera mozzarella

- 1 laska cynamonu lub makaron
Sposób przygotowania:
1. Jabłko kroimy na pół.
2.  Jedną połówkę układamy w całości na talerzu, drugą kroimy na cienkie półplasterki, z których zrobimy skrzydła dla naszej sówki, układając je po obu stronach połówki jabłka tak, aby zachodziły w górnej części na siebie.

3. Z kolejnego jabłka wykrawamy głowę sowy. 
4. Układamy ją nad wcześniej przygotowaną połówką jabłka. 
5. Uszy, w kształcie dwóch małych trójkątów wykrawamy z kolejnego kawałka jabłka. 
6. Oczy można wykonać z rzodkiewki, którą należy pokroić w plastry lub    z sera mozzarella, z którego wykrawamy kółka nakrętką od butelki. Źrenice robimy z  goździka lub borówki przekrojonej na pół. Dziób i pazury wycinamy z cząstki pomarańczy.
7.  Sowę "sadzamy" na gałęzi - u mnie posłużył za nią makaron, ale może to też być laska cynamonu .
Śliczna sówka jest już gotowa do schrupania(
Życzę smacznego- pani Marta(
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