Skubaniec
Sktadniki:

e 4 szklanki maki krupczatki

e 1 duza tyzka proszku do pieczenia
o 7 jajek(zottka)

e 1i pot kostki margaryny

e 4 tyzki cukru

e 2 tyzki kakao

Nadzienie:

e 1 stoik powidet Sliwkowych
e 3 3dredniej wielko$ci jabtka
Sposdéb przygotowania:

1.Wysypac na blat 4 szklanki maki krupczatki,1 duza tyzka
proszku do pieczenia,7 jajek(zéttka),4 i pot kostki
margaryny i 4 tyzki cukru. Ciasto zagnies¢ i podzieli¢ na trzy
rowne czesci.

2.Do jednej doda¢ 2 tyzki kakao i zamrozi¢ wszystkie czesci.
3.Zetrze¢ wczesdniej zamrozong jedng jasng kule na duzych
oczkach a potem ciemng kule.

4.Nastepnie
ubic¢ piane z
biatek i doda¢
cukier i roztozy¢
powidta i starte
jabtka
5.Wytozy¢
biatka na starte ciemne ciasto. Na sam koniec zetrzec
ostatnig czes¢ zamrozonego jasnego ciasta.
6.Piec okoto 40-45 minut w temperaturze 180 stopni.
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