BABKA Z PORZECZKAMI

Sktadniki
eszkl. maki pszennej,
#3/4 szkl. mgki ziemniaczanej,
¢1/2 kost. margaryny,
eszkl. cukru,
¢2-3 jajka,
elyzeczka proszku do pieczenia,
e0k. 1 1/2 szkl. czarnych porzeczek (moga by¢é mrozone).

Etapy przygotowania

Margaryne utrze¢ z jajkami. Stopniowo dodawa¢ maki wymieszane z proszkiem do
pieczenia. Potowe ciasto przetozy¢ do formy, wsypac¢ potowe porzeczek, wylac reszte
ciasta i wytozy¢ reszte porzeczek. Piec ok. 40 min w dos¢ mocno nagrzanym piekarniku.
Cieptg babke posypac pudrem.
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