RACUCHY DROZDZOWE PIKANTNE

Sktadniki:

2 szklanki maki

2 jaja

1 szklanka cieptego mleka
Ya kostki drozdzy

Y2 tyzeczki cukru

Y2 tyzeczki soli

8 grubszych plasterkow szynki

8 plastrow sera zottego

Wykonanie:

Drozdze rozmieszaj z cieptym mlekiem.

Jajka wbija do szklanki i roztrzep.

Make, cukier i s6l wsyp do naczynia.

Potacz te sktadniki, dobrze wymiesza.

Poczekaj, az ciasto podwoi swojg objetos¢ czyli urosnie.

Dodaj pokrojony w kostke ser zotty i szynke — wymieszaj tyzka.
Odstaw na kilka minut do wyro$niecia.

Smaz na rozgrzanej patelni naktadajac mate porcje ciasta.
Mozna podawac z dodatkiem keczupu.
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