Sktadniki na okoto 55 pierniczkéw:
300 g maki pszennej

100 g maki zytniej petnoziarniste;

2 duze jajka

130 g cukru pudru

100 g masta, roztopionego i lekko przestudzonego
100 g tagodnego miodu np. akacjowego
14yzka przyprawy do piernika

1 tyzka kakao

1tyzeczka sody oczyszczonej

2 paczki landrynek

Wszystkie sktadniki wsypaé do naczynia, wymieszaé i wyrobié
(mozna mikserem).

Ciasto moze by¢ klejace, ale nie dodawaé maki.

Wystudzié.

Ciasto rozwatkowaé na grubos¢ 4 mm (nie cieniej), podsypujac
je

matq ilosciq maki - tylko tyle, by ciasto nie kleito sie do
stolnicy.

Wykrawaé rézne ksztatty pierniczkéw.

Uktadal je na blaszce wytozonej papierem.

W piernikach wykroi¢ mniejszy wzorek i w powstaty otwoér
wtozy¢ landrynke.

Piec w temperaturze 180°C przez okofo 8 - 10 minut. Studzié
na blaszce.

Dowolnie udekorowaé.




